CREME BLEND

Gammal kérlek rostar alltid.

Skapades for det legendariska etablissemanget
Café Creme vid KungsportsplatseniGoteborg pa
det glada 80-talet. Café Creme finns inte langre
kvar men blandningen far fler fans fér varje ar
som gar. Forst kanner du spar av citrus sedan
fylls du av en jordig och djup eftersmak. Passar
perfekt for presskaffe da det har en forlatande
karaktar och blir gott &ven om man slarvar lite
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i sjalva pressprocessen. | den har blandningen
har var kaffenestor Thomas Myrén valt att mixa
kraftigtrakaffe fran Indonesien med friskt syrligt
kaffe fran Guatemala. Creme ar ett flexibelt
kaffe da det fungerar bra i alla bryggmetoder.
Testa sjalv med mjélk och en rostad macka till
frukost, eller okomplicerat svart for att runda av
en god middag.

Smak: Tydliga spar av nyrostat brod och citrus
med en lang eftersmak.

Ursprung: Brasilien, Colombia och Indonesien..




