JAVA BLEND

En indonesisk fruktbomb.

Javakaffet odlas hogt upp pa de indonesiska
oarnas djungelbeklddda berg. Klimatet och
sjobriserna tillsammans med en stabil temp-
eratur och riklig nederbérd ger utmarkta for-
utsattningar fér Arabicakaffe. Kaffet lagras
under tva monsuner vilket resulterar i ett
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kraftigt, tjockt och runt kaffe med l1ag syra. For
att gora koppen mer spannande blandar vi in
brasiliansk parlbéna och en skvatt Colombia.
Det ger en dov fruktighet med smak av blabar,
bigarra, hallon och multna plommon.

Smak: Kraftigt och runt kaffe med lag syra,
toner av blabar och dov fruktighet.

Ursprung: Brasilien, Colombia, Indonesien och

Guatemala.



