PASKKAFFE MELLANROST

Lat dina smakldkar ta en svéng till Blakulla.

Vad &r egentligen paskens smak? | var vérld ar det doften av paskliljan som bryter Smak: Sota citrustoner méter
fram genom den angande jorden. N&r pasken knackar pa dorren ar varen inte langt djup och jordig eftersmak.

borta, det firar vi med ett ljust men &nda kraftigt kaffe. Pigga citrusaktiga toner
lotsar smaklokarna hela vagen fram till en lang hérlig eftersmak. Kaffet ar byggt pa
sdta Brasilianska parlbénor fran Mogiana. Parlorna balanseras av hégvuxna bonor
fran Colombia och farragiryggen av de kraftiga och mustiga aromerna fran Sumatra
i Indonesien. Den sista men ack s& viktiga touchen far blandningen har pa Ringon i

Ursprung: Brasilien, Colombia
och Indonesien.

Goteborg ndr den mellanrostas av var smaksakra kaffemé&stare Thomas Myrén.
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Min. 30 % certifierat kaffe

ROASTED TO PERFECTION | GOTEBORG



