EMILS 10.0

Emils succédebut.

Cirkeln &r sluten. 1891 rostade Emil Bergstrand
det allra forsta kaffet for Bergstrands kaffe-
rosteri. 127 ar senare slar hans namne och son-
sonsonson till med den har fulltraffen. Kaffet
har sin bas i bonorna fran Peru, de har fatt en
explosion i syrlighet fran Etiopien och rundas
av med behagliga aromer fran Indonesien. Var
egen wonderrostare Emil Myrén har fatt lara sig
yrket fran grunden, férst pa plantagen Finca

g ROSTNING ~ 5/10
FYLLIGHET  ¢/10

ESPRESSO SYRLIGHHET 6/10

La Morena i Guatemala och sedan sida vid sida
med rostmastarefarbror Thomas pa vart rosteri
pa Ringdn. Resultatet &r en 10-0 vinst i form av
en balanserad explosion dar apelsintonerna tar
en svangom med fikonaromerna sa syrligheten
hanger med hela vagen upp i gommen. Rost-
mastaren sjalv foredrar den som en dubbel
espresso men sakra kallor berattar att den
sitter lika bra som en cappucino eller latte.

Smak: Emil Myréns premiarblandning &ar en val
balanserad syrlighetsexplosion.

Ursprung: Peru, Etiopien, Colombia och Indonesien.
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